N
MENU DE ALMOCO

DE VENTOZELO LUNCH MENU

RESTAURANTE & WINE BAR

Na Cantina de Ventozelo celebramos mensalmente os produtos regionais e de época.
Damos prioridade ds nossas colheitas e ds de produtores vizinhos, assegurando a sustentabilidade
e um baixo impacto ecolégico.

Cantina de Ventozelo celebrates regional and seasonal products every month. We prioritize
ingredients produced at the Quinta and from regional producers, ensuring sustainability and a low
ecological impact.

PARA INICIAR | TO START

Couvert: pao, azeite Quinta de Ventozelo e azeitonas 2€/pax
Bread, Quinta de Ventozelo olive oil and olives

Sopa camponesa | Vegetable soup & @ @ 4€
Salada da nossa horta | Salada from our garden &) @ @ 5€
Sardinha de escabeche | Sardines in escabeche sauce 10€

PRINCIPAIS | MAIN COURSE

Meada de legumes da horta o 18€

Pasta with roasted vegetables from our garden

Arroz de peixes do rio Douro @ 22€

Douro river fish creamy rice

Filetes de polvo com agorda de pimentos 24€
Octopus fillets with pepper bread stew

Rojoées de porco Bisaro com morcela e chourigo da beira 22€
Braised Bisaro pork, Beira’s black pudding and chorizo

Javali estufado em vinhos do Douro com castanhas e cogumelos 22€
Wild boar stewed with Douro wines, chestnuts and mushrooms

Costela mendinha Mirandesa com arroz de enchidos @ 24€
Mirandesa veal ribs and chorizo rice

@ Sem Gliten | Gluten-Free @ Vegan o Vegetariano | Vegetarian

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida pode ser cobrado se ndo for solicitado pelo cliente ou por este inutilizado.
Se necessitar de informagdo sobre alergénios consulte por favor os nossos colaboradores antes de efetuar o seu pedido.
Precos em Euros. Iva incluido & taxa em vigor.

No dish, food product or drink can be charged if it is not requested by the costumer or by him rendered unusable.
If you need any information about allergens please ask our staff before ordering.
Prices in Euros. VAT included.



N

DE VENTOZELO

RESTAURANTE & WINE BAR

PARA ADOCAR | TOSWEET | POUR ADOUCIR

Leite Creme | Créeme bralée | Creme brilée (@ @ 5€
Dalva Porto Colheita Tawny 2004 .................cccoooiiiieeeaaaa.... 9€
Bolo de bolacha @ 6€

Butter cream, coffee and biscuit cake
Gateau de blSCUltS a la créme au beurre et café

Dalva Porto Colheita White 2011 8,5€

Pudim de mag¢i assada com gelado de canela & © 7€
Baked apple pudding with cinnamon ice cream
Pouding aux pommes avec glace a la cannelle

Dalva Porto Pure Tawny Reserve .........................L. 6,5€

Bolo de chocolate com gelado caramelo salgado & @ 7€
Chocolate cake with salted caramel ice cream
Gateaux au chocolat avec glace au caramel salée

Dalva Porto Lote José Guedes ..................coooiiiiiiiiiiiiiiin., 6,5€
Tarte de améndoa | Almond tart | Tarte aux amendes (v ] 7€
Dalva Porto Dry White 20 Anos ........................ciiiiiiian, 9€
Bolo Borrachio e gelado de vinho do Porto @@ 6€

Cake “Borrachao” with Port wine ice cream
Gateau “Borrachio” et glace au vin de Porto

Porto Cruz Tawny 20 Anos ..........ooimiiiiiiiiiiiiiiiieeeeaeaeaans, 9€

Queijos e compota @ 8€
Cheese and jam
Fromage et confiture

Quinta de Ventozelo Porto Vintage 2015 ..................................... 8€

Fruta sazonal | Seasonal fruit | Fruit de saison € @ @ 4€

@ Sem Gluten | Gluten-Free @ Vegan ° Vegetariano | Vegetarian
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