
19h30 - 22h00 

Couvert
Pão de azeitona e trigo espelta, azeite QV e azeitonas
Olive and spelt bread, olive oil QV and olives
Pain aux olives et épeautre, huile d'olive QV et olives

2€/pax

4€

9€

11€

8€

12€

Sopa com os legumes da horta
Soup with vegetables from the garden
Soupe  aux légumes du notre potager

Beterraba, queijo de urtigas e citrinos
Beetroot, nettles cheese and citrus
Beterrave, fromage de orties et agrumes

Truta curada e escabeche de legumes da horta
Cured trout and vegetables escabeche from our garden
Truit séchée et legumes du notre potager à l´escabèche

Patê de Vitela Mirandesa
Mirandesa veal pâté
Patê de veau Mirandesa

Tarte de caça e folhas verdes
Game pie and green leaves
La tarte de chasse et feuilles vertes

Açorda de cogumelos e gema de Ovo
Mushrooms “açorda” and egg yolk
“Açorda” de champignons et jaune d´oeuf

8€

PARA INICIAR  |  TO START  |  POUR COMMENCER

Glúten Free Vegetarian



Cuscos de Vinhais, legumes e ovo
Vinhais cuscos, vegetables and egg
Cuscos de Vinhais, legumes et oeuf

Polvo, batata-doce, espinafres e pimentão fumado
Octopus, sweet potato, spinaches and smoked paprika
Poulpe, patate douce, épinard et poivron fumé

Posta Mirandesa DOP, batata rústica  e couve migada
Mirandesa Veal, rustic potatoes and “Migas”
Veau Mirandesa, pomme de terre rustique et “Migas”

Menu Infantil | Children’s Menu | Menu au Enfant
Sopa do dia, proteína à escolha, batata rústica, legumes e sobremesa
Soup of the day, protein’s choice, rustic potato, vegetables and dessert
Soup du jour, protein á la choix, pomme de terre rustique, legumes et dessert 

Bacalhau à Zé do Pipo
“Zé do Pipo” cod �sh, potato purée and mayonnaise
“Zé do Pipo” morue, purée de pomme de terre et mayonnaise 

Porco Bísaro, arroz cremoso de tomate e enchidos
Bísaro porc, creamy tomato and charcuterie rice
Porc Bísaro et riz à la tomate et charcuterie

Frango recheado, puré de batata e molho de vinho tinto
Stu�ed chicken, mashed potatoes and red wine sauce
Poulet farci, purée de pomme de terre et sauce vin rouge

16€

27€

24€

24€

27€

Lúcio, bróculos e cuscos
Pike �sh, broccoli and cuscos
Sandre, brocoli et cuscos

25€

26€

20€

PRINCIPAIS  |  MAIN COURSE  |  PLATS  

Glúten Free Vegetarian



PARA ADOÇAR  |  TO SWEET  |  POUR ADOUCIR

Fruta sazonal
Seasonal fruit
Fruit de saison

4€

Bolo Borrachão e gelado de vinho do Porto
Cake “Borrachão” with Port wine ice cream
Gâteau “Borrachão” et glace au vin de Porto
Dalva Porto Colheita Tawny 2011

6€

8€

Queijos e compota
Cheese and jam
Fromage et con�ture
Quinta de Ventozelo Porto Vintage 2018

8€

10€

Glúten Free Vegetarian

8€

Tarte de queijo no forno e marmelos da Quinta 
Oven cheese pie with quince from our garden
Tarte aux fromage avec coing de notre potager
Quinta de Ventozelo Porto Vintage 2015

7€

Leite Creme
Crème brûlée
Crème brûlée
Porto Cruz Tawny 20 Anos

5€

9€

9€

Pudim Abade de Priscos e sorvete de tangerina
“Abade de Priscos” pudding with tangerine ice cream
Pudding “Abade de Priscos” avec sorbet à la mandarine
Dalva Porto Dry White 20 Anos

7€

Mousse de chocolate, brownie e amêndoa
Chocolate mousse, brownie and almonds
Mousse au chocolat, brownie et amandes
Dalva Porto Ruby Reserve Pure Bio

7€

6,5€
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